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Entrée + Plat ou Plat + Dessert
Entrée + Plat + Dessert
Plat

Burger ou Nuggets ou Fish & Chips + un Sunday + un Sirop

Planche de fromage Planche mixte
(2 personnes) (2 personnes)
Planche de charcuterie Bol de frites

(2 personnes)

Caponata olives, cipres, courgettes, tomates, aubergines \?
Croquettes de cochon, sauce poivrons rouges
Velouté de pommes de terre, poire caramélisée au miel, popcorn au Sarazin\#
CEuf cocotte au chorizo

Couteaux en persillades

Pates a I’ail, coques et palourdes
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Médaillon d’aubergines farcies au chévre, pignons gratinés, sauce tomates \# "

Burger campagnard
(creme fromagere, lard grillé, oignons frits, champignons en pickels, emmental)

Pokeé

(falafel ou volaille marinée ou saumon | thon) Gelonarrivage)
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Assiette de fromages
Tarte fine aux pommes et son caramel au beurre salé
Moelleux au café, chantilly au Baileys

Ananas roti, chantilly de basilic et tomate confite

Café gourmand (supplément 2.50€)

Glaces artisanales |
~ (Chocolat, Vanille, Café, Pé&che de vigne, Citron, Romarin, Caramel au beurre salé, Mangue, Fraise et fougasse d’Aigues Mortes)

Prix nets
La carte des allergenes est disponible a I'accueil du restaurant Service compris
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